
ょうゆ(こいくち)

みそ(米)甘みそ

マヨネーズ

ょうゆ(こいくち)

ごま(いりごま)
ごま(すりごま)

じゃがいも

にんじん

さつまいも

きゆうり

ゃく(糸 )

※学校給食における岐阜県の米・ 米粉 。小麦粉 。大豆・ きのこ類 。青果物・ 豚肉 。牛肉・水産物は「学校給食地産地消推進事業」により、県・ 川辺町・ JAグループからの補助を受けています。

26日 (7k) 27日 (メモ) 28日 (今) 31日 (月 ) 力1工食品配合表
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米・精自米
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7( 米・精白米

米精自米もち米
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米・精自米

おおむぎ米粒麦
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ち米 もち米
=乳
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.酸歯カルチャー 調合フ

Sさみのピカタ

アツの照り麗き 塔
囲
剛
‐
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“
剛
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‐
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産の短踊き

ふワ9辱夕印

しょうゆ(こいくち)

みりん(本みりん)

椒

密

∝

Ｈ

∝

Ｈ

漱

巨(食塩)

=し
ょう(自 )

ぎんざけ・姜殖 生

本醸造酒

1,

0( :ん粉 えんとう豆たん:

少精 発酵調味料 家肉 豚脂 キャベツ
ζねぎ ニラ大豆たん:しょうゆ(こいくち)

みりん(本みりん)

島
'F(冷

凍液卵)

ンヾ粉・乾燥

セヾリ・乾

ξ辛料 食塩

前母エキスはす(れんこん)
にんじん

こんにく生姜 醤幅

ミ塩 砂糖 こしょう三温糖 し0こんのはさみ揚げ

いんげん

和風だしの素

しょうゆ(こいくち)

三温糖

本醸造酒

ごま(いりごま)

ごま(すりごま)

川茶 食塩 水

はくさい

もやし(緑豆)

こまつな

にんじん

じょうゆ(こいくち)

みりん(本みりん)

3(

1(

1(

コFうサラダ いつおパウダー

嘔カレー 粉末しょう

`ドどう糖 かつおエキス

少糖 でん粉

rニオンパウダー

キ塩 粉末みそ

口ねぎ粉 昆布パウダー

マトペースト

にんじん

きゅうり

ゴまドレッシンク

5

7

ごいこん

こんじノ

1まつな

卜華 ドレッシンク

,肉 工ねぎ |まうれヽヱ

患皮 パン粉 でん務

ぐ発酵調味料 砂現

:塩 苦油 チキンエキ
'

ギいキ入りみそ汁

肉団子入り自味暗‖ よくさい
卜ぶ・根
こんじん

じやがいも
こまねぎ
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豆腐休 綿 )

油あげ

カットわかめ

だいこん

ねぎ

にスノじスノ

ずいき(干し乾)

豆みそ

25

05

15

8

, 15

39

〕ろし生姜 こしょう 列

1(にんじん

だいこん

こんにゃく(板 )

ごぼう

油あげ

千ししいたけ(乾 )

ねぎ
フレーク節

こんじん

ごいこん

ヨ芋

しットわかめ

,ぎ

このきたけ

篤干し

7

しんこん 鶏 肉

三ねぎ 醸造調味料

いたけ 醤油 食塩

つなぎ】

パン粉 馬鈴薯でん瑕

衣】

パン粉 月ヽ麦粉

とうもるこしでん粉

粉末状大豆たん自

菜種油 食塩 水

タルト】

小麦粉 マーガリン

砂精 鶏卵 食塩 香ホ

カスタードクリーム卜,L(調理用)

Lクリーム

コンソメ

ユーリエ

肛(食塩)

=し
ょう(自 )

L新粉

加糖卵黄 砂糖

ヨ副 プ リン

,んご    11会 ユ乳プリン 香辛料 水 キシロー,

増粘剤 乳化剤 香奉

/ョートニング 砂晰

ウレ化剤 乳化剤 香井

fロリン酸第二鉄

'ロ

チノイド色素

壽夕,だし汁 にんじ′

ようれん草 れんこス

Cん粉 鶏肉 砂瑕

野油 食塩 植物油朋

fロリン酸第二鉄

ちヽご

※牛平Lは毎日つきます。

力D工食品の内容等についてご質問がある方は、給食センターまでご連l16ください。

※分量 (g)は、小学校3,4年 生基準の可食量です。


