
米・精 日米

おおむぎ 米粒麦

じゃがいも
たまねぎ

にんじん

,1旨● (大型 )

むき枝豆

牛平L(調理用)

ょうが・おろし

カレー粉

チャップ

たまねぎ

にんじん

キャベツ

むき枝豆

ごま(いりごま)

ごま(すりごま)

豆みそ

rll風だしの素

本醸造酒

カレーフレウ

ごま(いりごま)

大豆油

三温糖

こしょう(自 )

わかさぎ

塩 (食塩 )

こしたう(白 )

キャベツ

にメυじ/

ホールコーン

切り干し大根

チングンツアイ

にんじん

ごま(いりごま)

ごま(すりごま)

人t・
(l■ 産)ゆ で

たまねぎ

にんじん

じゃがいも

いんげん

塩 (食塩 )

ケチャップ

こしょう(自 )

タイム

ローリェ

洋風だしの素

ソース(ウスタツー

三温糖

フイン(赤 )

4ヽ た粉(岐 卓‖■

無塩バター

デミグラスノーア

キャベツ

きゅうり

f.・き枝豆

太ヴ(国産)ゆ で

やし(緑豆)

ゴま(い りごま)

大豆(国産)乾

大豆油

ココア(ビュア)

二温糖

水西洋かばちゃ

パセリ 乾

たまねぎ

洋風だしの素

牛乳(調理用)

上新粉

生クリーム

塩 (食塩 )

こしょう(自 )

ローリエ

大豆 (国 産)乾

かたくり粉

さつまいも

大根サラダ 脂付(大 型かわはぎロー

かたくり粉

しょうが 酢液け

オaぎ

にんじん

豆 みそ

豆腐(木綿)

えのきたけ

ねぎ

福神漬(だ いこん)

キャベツ

もやし(緑豆)

にんじん

たまねぎ

えのきたけ

ねぎ

糸かまばこはぐじ

フレーク節

ょうゆ(うすくち)

塩 (食塩 )
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※学校給食における岐阜県の米 。米粉・ 小麦粉 。大豆・ きのこ類・ 青果物・ 豚肉・ 牛肉・ 水産物は「学校給食地産地消推進事業」により、県・ 川辺町・ J∧ グループからの補助を受けています。
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加工食品の内容等についてご質Fo5がある方は、給食センターまでご連絡ください。

※牛学Lは毎日つきます。 ※分量 (g)は、小学校3,4年 生基準の可食量です。


