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ワカメのごはん フレンチトースト
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※学校給食における岐阜県の米・米粉。小麦粉。大豆・きのこ類。青果物・豚肉・牛肉・水産物は「学校綸食地産地消推進事業」により、県・川辺町。JAグループからの補助を受けています。

23日 (オ() 24日 (オ() 25日 (く鏡) 28日 (月 ) 30日 (外() カロエ 食 品 配 合 表 (★緊急時 ◎年間 ○前期
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～9月 )無印は4月 のみ使用)
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K・精白米 魚肉 (スケソウタラ)
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Sど う濃縮 果汁

贄味料 乳醸カルシウ

ユ孝Lカロエ油脂

シ精 ぶどう精果糖液糖

査物油 米粉 水あめ

ちヽご果汁 大豆粉

卜麦不使用醤油

/モン果汁 水
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ショートニング 砂瀬

脱脂粉手しイースト
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暉買(水あめ、砂糖 学L砂 精 孝L製 品
切り干し大根
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書類 発酵調味お|

カキレブイコン しょう́
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トウバンジャン

ごま油

水

かたくり粉

水

魚肉(たら)魚 介エキフ

米でん粉 みりん 食路

砂糖 酵母エキス

加工でん粉 水

沙糖 食塩 香辛料
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果糖ぶどう糖液糖

オレンジ ユ抒Lプリン

ボどう糖液糖、砂糖 )

藝造酢 野菜(Iねぎ

L姜 にんにく)食塩

1鎮 豆浮しプリン !

と`よりすり身
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0そ 食用植物油1ヒ

りヽごま |またてエキス

豆板醤 レモン果‖

ヒん自加水分解物

ヨークルト 生ノ`イン 直物油 粉あめ

t塩 酵母エキス
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グフレト インアップル 1袋 用植物油脂 ,口黄 いとよりすり身

発酵調味料 上自糖

食塩 カロエでス′粉

酸造酢 食塩 香■料
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香辛料抽出物 水
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加工食品の内容等についてご質問がある方は、給食センターまでご連絡ください。

小学校3,4年 生基準の可食量です。※牛乳は毎日つきます。 ※分量 (g)は、


