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※学校給食における岐阜県の米・米粉・小麦粉・大豆 。きのこ類・ 青果物・ 豚肉・ 牛肉・ 水産物は「学校綸食地産地消推進事業」により、県
。川辺町 。JAグループからの補助を受けています。
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力BI食品の内容等についてご質Po5がある方は、給食センターまでご連絡ください。

※牛¥しは毎日つきます。 ※分量 (g)は、小学校3,4年 生基準の可食量です。


